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1l 1° appuntamento sara dedicato

all’olio extravergine di ollva -
durata 2 ore circa .. ‘, _,/

12,.

| partecipanti saranno guidati in un viaggio tra tecnica e sensl,
esplorando 1 metodi di produzione dell’olio, 1 principi
dell’analisi sensoriale e gli elementi distintivi di un olio.

Si approfondira il ruolo essenziale che questo ingrediente
riveste in cucina, spesso determinante per I’equilibrio e la

riuscita di un piatto.

Mercoledi 23 giugno, 2025

ore 18,30 Masterclass - ore 20.30 Cena

cufa.eventi@gmail.com




